B8

CASTELL
ZUOZ

Menu vom 09. Marz 2026
Liebe Gaste

Aus den nachfolgenden Gangen durfen Sie sich gerne Ihr eigenes Menu zusammenstellen.
Fiir eine Reservation bis [3.00 Uhr an der Réception sind wir lhnen sehr dankbar-
Restaurant geoffnet ab 18.30 Uhr - Kiichenannahmeschluss 20.30 Uhr.

Bun appetit!

Antipasti

Knackiger Wintersalat | Gemise | CroGtons | Birnen | Gerdstete Kerne
Dressings: Sesam-Ingwer | Italian | Franzésisch

Kaninchen | Taco | Gemusesalat | Schwarzer-Knoblauch
Wiirziges Rinds-Tatar | Eigelb-Créme | Sellerie | Rotwein-Salbei-Focaccia
Blumenkohl | Schwarze Baumnuss | Salsa Verde | Panko
Vegane Frihlingsrolle | Shiitake Salat | Chili-Sauce
Palmherz-Tempura | Romesco-Sauce | Krautersalat | Rauch-Mandeln

Tandoori-Saibling | Wiirziger Kohlrabi-Sesam-Salat | Gebackene Shiso

Suppe | Saft

Hummer »Bisque» | Krevetten | Estragon
Pastinaken Suppe | Rauchlachs | Crotons

Bananen & Ingwer Smoothie

Vorspeisen

Hausgemachte Gnocchi | Pilze | Krauter
Schwarzes Venere-Risotto | Brokkoli | Miso-Mandeln | Ingwerschaum
Orecchiette | Cime di rapa | Chili | Knoblauch

Jakobsmuschel | Blumenkohl Piiree | Marinierter Blumenkohl

Hauptginge

Gebratenes Kabeljaufilet | Safran | Griner Spargel | Gnocchi
Flat Iron ,Tagliata® vom Schweizer Rind | Rote Zwiebel-Tarte | Sellerie Plirée | Broccolini

*Rotes Thai Curry | Wok-Gemdiise | planted. chicken | Reis
*Dieses Gericht kdnnen Sie auch wihlen mit Poulet oder Kabeljaufilet.

Fisch Ragout «Bourride» | Gemuse | Aioli | Focaccia
Schmorbraten von Pilzen | Cro(itons | Perlzwiebeln | Kartoffelstock Glasiertes Gemise

Rinds-Entrecéte | Berner-Sauce | Bohnen-Ragout | Bergkartoffeln

Dessert und Kise

Gebackene Vanille-Créme | Aprikosen-Sorbet | Schokolade
Banana Joe | Banen-Kuchen | Bananen-Mousse | Shiso-Sorbet
Affogato | Vanilleglacé | Espresso | Nusstorte
Kaseauswahl | Birnenbrot | Chutney
Karamellkopfli | Karamell-Glacé | Honig-Kuchen

Mille feuilles | Mascarpone | Preiselbeeren



